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L’information contenue dans cette fi che est celle dont nous 
disposons en l’état actuel de nos connaissances. Elle ne 
dispense en rien les utilisateurs de prendre leurs propres 
précautions et de réaliser leurs propres essais. Toute 
réglementation en vigueur doit être scrupuleusement observée.

INOTAN B
TANINS

APPLICATIONS ŒNOLOGIQUES

MISE EN OEUVRE

DOSE D’EMPLOI

CONDITIONNEMENT ET CONSERVATION

Complexe à base de tanins condensés (à base de Québracho) et de sulfate de cuivre

L’INOTAN B est une préparation adaptée pour l’élevage des vins.

L’apport de tanin améliore la structure du vin, contribue à la stabilisation de la teinte et à l’aptitude au vieillissement.

L’apport de sulfate de cuivre atténue les goûts de réduit souvent sensibles en fin de fermentation malolactique

L’INOTAN B est incorporé au vin au cours d’un soutirage soit directement, soit au moyen d’un raccord de collage.

L’opération est à accompagner d’un sulfitage.

Brasser soigneusement le vin après ajout du produit.

• 3 à 5 cL de INOTAN B /hL

• En 1 L, 5 L et 10 L

Ne pas réutiliser un flacon entamé d’une année sur l’autre.

A conserver dans un local sec, bien ventilé, exempt d’odeurs, à température comprise entre 5 et 25 °C.

Une fois ouvert le produit doit être utilisé rapidement.


